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APERITIVE

Platou aperitive indiene (pt. 2 pers.) - 30 Lei
ciocanele de pui in stil indian tandoori, onion bhaji,

carfofi prajiti cu mentd si usturoi, paneer tikka - 400g

Platou Chutneys & Dips (pt. 2 pers.| - 28 Lei XD
chutney de legume, chuiney de mango, chuiney de ceapa caramelizatd, hummus,
salsa de rosii cu patrunjel, servit cu naan - 400g

Legume la cuptor cu bréanzd de casa - 16 Lei @

branza de casd, vinefe, dovlecei, ardei gras, rosii si ceapd - 200g |

Paneer Tikka - 18 Lei @
branza de casd la cuptor pe pat de rosii, ardei gras,
ceapd si condimente indiene - 200 |

Onion Bhaji- 15 Lei @D
ceapd prdjitd cu condimente indiene si faing de ndut - 1504

Vegetable Samosa- 14 Lei
aluat indian umplut cu legume in arome indiene si sos - 1809

NAAN / PITA

Naan - 7 Lei D
pitd tradifionald indiand proaspdt coaptd - 80g |

Naan cu usturoi si verdeata - 8 Lei (ZZD
pit& traditionald indiand proaspdt coaptd, usturoi, verdeald - 80g |

Naan cu branza si rosii - 8 Lei @D
pitd fradifionald indiand proaspdt coaptd, rosiii, branza - 80g |

SUPE

Supa zilei - 15 Lei
(intrebati chelnerita) - 3104
Supd-cremd de rosii cu crutoane - 13 Lei 3 © 10y

Supa cu fructe de mare - 22 Lei
Tnsofitd de bucati de naan - 300g |

SALATE

Salata de pui bengalez - 22 Lei
pui gatit in sfil indian, salatd mixia, rosii, castraveti, teling,
ndut, servita cu bucdtele de naan si dressing cu iaurt - 3004 |

Salata de ton din Atlantic - 22 Lei
fon, salatd mixid, rosii, castraveti, feling, morcovi, dressing cu iaurt,
prinsd nirun brdu de noan - 300 |

RAMAYANA

CAFE & RESTAURANT

FELURI PRINCIPALE

Pui Tandoori - 22 Lei
ciocanele de pui gdtite in stil indian tandoori,
marinadd, ardei cayenne si dressing - 300g

Pui cu lamaie si lime - 22 Lei
piept de pui in sos de lamaie si lime - 2004
Pui Tikka Masala - 22 Lei
bucdtele de pui in sos tikka masala - 2004 |

Pui Vindaloo - 22 Lei

pui la cuptor Tn sos vindaloo foarte picant - 2004

Pui picant cu mango- 24 Lei
bucdtele de pui in sos indian cu felii de mango - 2304

Pui Tikka cu usturoi - 27 Lei
pui marinat cu iaurt, condimente indiene si usturoi - 200g

Miel Vindaloo - 30 Lei

miel la cuptor in sos vindaloo foarte picant - 200g

Miel Do-Piaza (2 cepe) - 30 Lei
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Pork Vindaloo - 26 Lei
bucdtele de porc in sos vindaloo picant, curry, carfofi si ardei gras - 230

Aloo Gobi - 27 Lei I
amestec de conopidg, carfofi, mazare, fasole verde
si condimente indiene asorfate cu ceapd si patrunjel - 3004

Sote de fructe de mare - 30 Lei
fructe de mare gatite in sos de vin alb - 2004

Curry de creveti - 35 Lei

creveli in sos picant si condimente indiene - 2004

BURGERI

American Cheeseburger - 28 Lei
burger cu came tocatd de vitd, branza cheddar, salata, rosii,
castraveti murafi si ceapd, insofit de carfofi prajiti si sos - 350q |

The Blue Burger - 30 Lei
burger cu carne tocafd de vitd, branza albastra
si salatd, rosii si ceapd, servit cu carfofi prajiti si sos

Grilled Chicken Supreme Sandwich - 27 Lei
pui la cuptor, mozzarella, ceapd, porumb,
ardei, salatd, condimente indiene si naan - 300 |

PASTE

Paste Ramayana - 26 Lei
paste cu pancetta, vinete, ardei gras, dovlecei, parmezan

Paste Carbonara - 26 Lei
paste cu pancetta n sos de smanténd cu ou si parmezan - 400g |

Paste cu pui si legume la cuptor - 27 Lei
paste gratinate la cuptor cu pui, cu sos de rosii si smantand, ardei gras, vinete,
dovlecel, mozzarella si parmezan - 4004 |

Paste cu patru tipuri de bréanzéa - 26 Lei
paste cu mozzarella, cheddar, gorgonzola, brie si parmezan - 4004

GARNITURI

Orez basmati cuou- 12 Lei 200 |

Orez curry - 12 Lei 200

Cartofi prdijiti - 10 Lei >

Cartofi prdijiti cu usturoi si mentd - 12 Lei

Sote de spanac cu fulgi de ardei - 12 Lei- 200

Legume la gratar - 15 Lei 2D
ciuperci, dovlecei, vinefe, ceapd, ardei gras si rosie - 200g

DESERT

Gulab Jamun - 12 Lei
gogosele moi in sirop aromat cu cardamom si frandafir, garnisite cu fistic - 120 |

Lapte de pasdre - 12 Lei
bulggrasi delicati din albus de ou Tnfro cremd de lapte cu vanilie - 1504

Prajitura “Marlenka” - 12 Lei
prajiturd traditional europeand cu lapte, miere si cacao - 100g |
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branzd d S'ralaltc:‘cu.lranz.q detcas? }%%Le' m 5sli C% D inghetat& asortata (3 cupe) - 9 Lei - 150
rénz& de casa, salatd mixid, rosii, castraveti, teling, ceapd, masline, - ~
morcovi, dressing cu iaurt, inconjuratd de un bréu de naan - 300g | SPECIALITATI ROMAN ESTI
Salata Caesar cu pui - 24 Lei Muschi de porc la grétar - 25 Lei - 2004 +x MENIU COPII *
pui la ;gfﬁ;z ;i'olzrmgi’udnﬁ;ingﬁ ,?Oesor’ teling, Tigaie picanta - 34 Lei Piept de pui la cuptor cu paste in sos de rosii - 23 Lei 250 |
s - o00g < ~ . . < s St A0 - o .
Salaté verde 10 Lei bucatele de porc aromate, pancetta in sos picant de rosii, oud ochiuri si murdturi - 400g Macaroane cu sos de branza - 15 Lei 200, | @D
3 : e Tochitura cu mamadligé, ou si branza - 34 Lei - ca ey . . 42
salatd verde cu ulei de masline si ofet- 150 o R I R Ciocdnele de pui in stil indian Tandoori (2 buc | - 22 Lei
N fochiturd cu carne de porc, camacior, ficat de pui, mamaliguid, ou si brénza - 4504 | . .
Salata asortatd mixta - 8 Lei D . o . A . sevite cu paste cu unf si parmezan - 250 |
N . S o Mamaligéa cu branza si sméantana - 20 Lei 2000 | @@ itel d . .
rosii, castraveti, ceapd, ulei de masline - 1504 , Snitel de pui - 25 Lei
i C D carne de pui prajita servitd cu cartofi prajiti si sos - 2509 i
C (@ ») .
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legenda : @@ - produs vegetarian (fara carne, doar ou si lapte); EZZ - produs vegan (de post)

Alergeni : A - oud; B - lactoza; C - nuci, fructe In coaja si seminte; D - gluten; E - peste; F — crustacee si moluste; G - feling



